
Installés depuis deux générations sur Marsillargues,
Loulou mon grand-père et Didier mon père, m’ont transmis au fil des 

années cette passion du commerce, des bonnes choses, de Marsillargues et 
surtout de la Pizza !

Après plusieurs formations notamment avec
Ludovic Bicchierai - Champion du monde 2016 à Parme,

Farid Seghari - Champion de France 2018 et quelques voyages en 
Italie, il était important pour moi de trouver mon identité, celle d’une 

pizza contemporaine, mélange d’une pizza napolitaine et d’une pizza 
classique

Une grande réflexion a été apportée aux recettes !
Façonnée à la main, notre pâte est réalisée à partir d’un mélange de 

farines italiennes de qualité. Nous veillons à ce qu’elle repose
plusieurs jours afin qu’elle soit parfaitement aérée, digeste, savoureuse 

et croustillante juste ce qu’il faut…
 

Enfin, la sauce tomate élaborée à partir de tomates San Marzano, 
la Mozzarella Fior di Latte et une garniture de qualité sauront je l’espère 

vous faire voyager, le temps d’un instant, au pays de la Verace Pizza !

Cédric Bonamy, votre pizzaïolo 

Pizzeria Italienne et Contemporaine

Notre histoire
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D U  M A RD I  AU  D I M A N C H E  D E  18 H  À  2 2 H
À  E M P O RT E R  U N I Q U E M E N T

-  No s  p i z z a s  s o n t  r é a l i s é e s  à  l a  m i n u t e ,
s a n s  p r é c u i s s o n  s u r  u n e  p a t e  f i n e  ave c  u n e

c o r n i c h e  a é r é e .

-  No u s  vo u s  r e c o m m a n d o n s  d’ê t r e  à  l ’ h e u r e  e t 
m ê m e  5  m i n  e n  av a n c e  p o u r  p o u vo i r  l e s  d é g u s t e r 

d e  m a n i è r e  o p t i m a l e .

PI Z Z A  E N T I È RE :
-  P r é c h a u f f e r  vo t r e  f o u r  à  2 5 0 °

-  Gl i s s e r  l a  p i z z a  s a n s  l e  c a r t o n  s u r  u n e  p l a q u e ,
p a r t i e  h a u t e  d u  f o u r  2  à  3  m i n u t e s  j u s q u’à  c e

q u e  l a  m o z z a r e l l a  c o m m e n c e  à  c r é p i t e r

PA RT S  D E  PI Z Z A S :
-  P r é c h a u f f e r  vo t r e  p o ê l e  à  f e u  v i f

-  D é p o s e r  vo t r e  p a r t  ( o u  vo s  p a r t s )  d e  p i z z a  e n 
c o u v r a n t  l a  p o ê l e  p e n d a n t  3 0 /4 0  s e c o n d e s

e t  d é g u s t e z  vo t r e  p i z z a  c r o u s t i l l a n t e !

L E S  C O N S E I L S  D U  C H E F

P O U R  L E S  RÉ C H AU F F E R

6 RUE ALPHONSE DAUDET
TEL : 04 67 22 47 87

Chez Bonam,
la pizza depuis 3 générations



LES PIZZAS ROUGES LES PIZZAS BLANCHES LES PANUOZZOS

À RETROUVER SUR FACEBOOK,
INSTAGRAM OU EN PIZZERIA!! 

SELON L’INSPIRATION ET LA SAISONNALITÉ...

LES SPÉCIALES

MARGHERITA CHÈVRE MIEL PANUOZZO MORTADELLE
TROIS FROMAGES

PANUOZZO PARMA
SAUMON

PANUOZZO 3 FROMAGES
KEBAB

CARBONARA

MORTADELLA

MORBIER

VÉGÉTARIENNE

TRUFFE

PRIMAVERA

10€ 12€ 13€
13€

13€
13€

13€
13€

14€

14,50€

15€

14€

15€

16€

MARINARA ( M O Z Z A R E L L A  S U R  D E M A N D E :  + 1 € ) 11€

ROMANA

REGINA

POLLO

SPIANATA PICANTE

PARMA

BUFALA CAMPANA

14€

14€

15€

15€

12,50€

11,50€

S . T O M AT E  S A N  M A R Z A N O ,  M O Z Z A R E L L A  F I O R  D I  L AT T E , 
H U I L E  D ’ O L I V E  E X T R A  V I E R G E ,  B A S I L I C  F R A I S ,  O L I V E S

B A S E  C R É M E U S E ,  C H È V R E ,  M O Z Z A R E L L A  F I O R  D I  L AT T E 
C O U L I S  D E  M I E L ,  M É L A N G E  D E  G R A I N E S ,  O L I V E S M O Z Z A R E L L A  F I O R  D I  L AT T E ,  M O R TA D E L L E  P I S TA C H É E , 

S T R A C C I AT E L L A  (  C O E U R  D E  B U R R ATA  ) ,  P E S T O  D E
B A S I L I C  M A I S O N ,  P I S TA C H E S  C O N C A S S É E S

B A S E  C R É M E U S E ,  C H È V R E ,  G O R G O N Z O L A ,  M O Z Z A R E L L A
F I O R  D I  L AT T E ,  O L I V E S

M O Z Z A R E L L A  F I O R  D I  L AT T E ,  J A M B O N  D E  PA R M E ,
T O M AT E S  C O N F I T E S  M I  S É C H É E S ,
C R È M E  D E  B A L S A M I Q U E B A S E  C R É M E U S E ,  S A U M O N  F U M É ,  O I G N O N S  R O U G E S ,

M O Z Z A R E L L A  F I O R  D I  L AT T E ,  C O P E A U X  D E  PA R M I G I A N O
R E G G I A N O ,  O L I V E S

M O Z Z A R E L L A  F I O R  D I  L AT T E ,  C H È V R E ,  G O R G O N Z O L A , 
C H A M P I G N O N S  F R A I SB A S E  C R É M E U S E ,  L A M E L L E S  D E  K E B A B ,  M O Z Z A R E L L A 

F I O R  D I  L AT T E ,  C H I P S  D ’ O I G N O N S ,  O L I V E S

B A S E  C R É M E U S E ,  L A M E L L E S  D E  PA N C ET TA ,  O I G N O N S 
R O U G E S ,  M O Z Z A R E L L A  F I O R  D I  L AT T E ,  C O U L I S  D E  J A U N E 
D ’ O E U F,  C O P E A U X  D E  PA R M I G I A N O  R E G G I A N O ,  O L I V E S

B A S E  C R É M E U S E ,  M O Z Z A R E L L A  F I O R  D I  L AT T E ,
M O R TA D E L L E  P I S TA C H É E ,  S T R A C C I AT E L L A  ( C O E U R  D E
B U R R ATA ) ,  P I S TA C H E S  C O N C A S S É E S ,  O L I V E S

B A S E  C R É M E U S E ,  L A M E L L E S  D E  PA N C ET TA ,  É C R A S É  D E 
P O M M E S  D E  T E R R E ,  T R A N C H E S  D E  M O R B I E R , 
M O Z Z A R E L L A  F I O R  D I  L AT T E ,   O L I V E S

B A S E  P E S T O  D E  B A S I L I C  M A I S O N ,  P O I V R O N S  F R A I S 
C O N F I T S ,  C H A M P I G N O N S  F R A I S ,  C O E U R  D ’ A R T I C H A U T S , 
T O M AT E S  C E R I S E S  M A R I N É E S ,  M O Z Z A R E L L A  F I O R  D I 
L AT T E ,  C O P E A U X  D E  PA R M I G I A N O  R E G G I A N O ,  O L I V E S

C R È M E  C H A M P I G N O N S  ET  T R U F F E S  B L A N C H E S ,
J A M B O N  C U I T,  C H A M P I G N O N S  F R A I S ,  S T R A C C I AT E L L A 
( C O E U R  D E  B U R R ATA ) ,  O L I V E S

B A S E  P E S T O  D E  B A S I L I C  M A I S O N ,  G O U T T E S  D E
P O I V R O N S ,  M O Z Z A R E L L A  F I O R  D I  L AT T E ,
J A M B O N  D E  PA R M E ,  B U R R ATA  C R É M E U S E ,  H U I L E  D ’ O L I V E 
E X T R A  V I E R G E ,  B A S I L I C ,  O L I V E S

S . T O M AT E  S A N  M A R Z A N O ,  A N C H O I S ,  C Â P R E S  À  Q U E U E S , 
O I G N O N S  R O U G E S ,  B A S I L I C  F R A I S ,  O L I V E S 

S . T O M AT E  S A N  M A R Z A N O ,  J A M B O N  C U I T,  M O Z Z A R E L L A
F I O R  D I  L AT T E ,  O L I V E S

S . T O M AT E  S A N  M A R Z A N O ,  J A M B O N  C U I T,  C H A M P I G N O N S
F R A I S ,  M O Z Z A R E L L A  F I O R  D I  L AT T E ,  O L I V E S

S . T O M AT E  S A N  M A R Z A N O ,  F I L ET S  D E  P O U L ET  R Ô T I ,
P O I V R O N S  F R A I S  C O N F I T S ,  C H A M P I G N O N S  F R A I S ,
M O Z Z A R E L L A  F I O R  D I  L AT T E ,  O L I V E S

S . T O M AT E  S A N  M A R Z A N O ,  P O I V R O N S  F R A I S  C O N F I T S ,
S P I A N ATA  P I C C A N T E  « C H O R I Z O » ,  M O Z Z A R E L L A  F I O R  D I 
L AT T E ,  C O P E A U X  D E  PA R M I G I A N O  R E G G I A N O ,  O L I V E S

S . T O M AT E  S A N  M A R Z A N O ,  T O M AT E S  C E R I S E S  M A R I N É E S 
M O Z Z A R E L L A  F I O R  D I  L AT T E ,  J A M B O N  D E  PA R M E ,
C O P E A U X  D E  PA R M I G I A N O  R E G G I A N O ,  P E S T O  D E
B A S I L I C  M A I S O N ,  B A S I L I C  F R A I S ,  O L I V E S

S . T O M AT E  S A N  M A R Z A N O ,  T O M AT E S  C E R I S E S  M A R I N É E S ,
M O Z Z A R E L L A  B U FA L A  C A M PA N A  D . O . P  1 2 5 G ,  P E S T O  D E 
B A S I L I C  M A I S O N ,  B A S I L I C  F R A I S ,  O L I V E S

C H A N G E M E N T  D E  B A S E  :  O F F E R T
C O U L I S  D E  J A U N E  D ’ O E U F,  L É G U M E S  :  1 €

C H A R C U T E R I E S  ET  F R O M A G E S  :  2 €
B U FA L A  C A M PA N A  1 2 5 G  ( D É C O M P O S É E )  :  3 €

B U R R ATA  C R É M E U S E  1 2 0 G  ( B O U L E )  :  3 €

E A U  5 0 C L  :  1 €
E A U  P ÉT I L L A N T E  5 0 C L  :  2 €

S O F T S  B O U T E I L L E  5 0 C L  :  2 , 5 0 €
B I È R E  C H J U C A  P I ET R A  1 5 C L  :  2 €

D E S P E R A D O S  &  C O R O N A  3 3 C L  :  3 €
P I ET R A  I . P. A  3 3 C L  :  4 €

V I N S  L O C A U X ,  D ’ A R R I V A G E  E T  V I N S  I T A L I E N S
À  P A R T I R  D E  8 €

L A I S S E Z  V O U S  T E N T E R  PA R  N O S  D E S S E R T S  D U  M O M E N T 
À  D É C O U V R I R  S U R  P L A C E  O U  PA R  T É L É P H O N E

@CHEZBONAMPIZZERIA

PIZZA & PANUOZZO DU MOMENT

TAILLE UNIQUE DE NOS PIZZAS 33CM

INGRÉDIENTS SUPPLÉMENTAIRES

BOISSONS

VINS ROSÉS, BLANCS & ROUGES

DESSERTS DU MOMENT


